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Hotel “A de Lolo”

LGR: Costa da Morte
Muxia, Galicja (Hiszpania) - —

Costa da Morte

Prezentacja projektu “ﬁ
Galicja

W celu zdywersyfikowania zrédet dochodu swojej
rodziny, Maria Luz, emerytowana zona rybaka,
otworzyta niezwykly hotel i restauracje o profilu
morskim w wiosce Muxia, bardzo atrakcyjnej miej- H | SZ PA N |A
scowosci turystycznej, gdzie brakowalo miejsc
noclegowych. Stworzyta w ten sposéb piec petno-

etatowych miejsc pracy oraz cztery miejsca pracy PORTUGALIA
w niepeinym wymiarze.

Mata wioska rybacka Muxia jest znana z romanskiego Kosciota NMP Patronki Mérz i jest jednym z ostatnich postojow,
w ktérych zatrzymuja sie pielgrzymi wedrujacy do Santiago de Compostela. Popularnos¢ tego miejsca i thumy tury-
stow przybywajacych tu co roku, ttumaczy legenda o Najswietszej Marii Pannie przybywajgcej do wioski kamienna
todzig aby wesprze¢ sw. Jakuba w jego dziatalnosci kaznodziejskiej. Jednakze popyt na noclegi pozostawat niezaspo-
kojony az do momentu, kiedy Maria Luz, emerytowana zona rybaka, odziedziczyta stary kamienny dom i doszta do
whniosku, ze najlepszym pomystem bedzie przeksztatcenie go w hotel.

Projekt obejmowat renowacje i przebudowe starego kamien-
nego budynku w oryginalny hotel z 8 pokojami oraz restauracja
mogacq pomiesci¢ 55 gosci. Oferta jest adresowana do oséb
wrazliwych i wyksztatconych, w tym artystéw i pisarzy, dlatego
ten rodzinny biznes przyktada wielka wage do jakosci i wzornic-
twa. Na przykfad wystréj pokoi hotelowych, w ktérych umiesz-
czono lampy nawiazujace do haczykdw na ryby, stoliki w ksztat-
cie krabéw i mapy dna morskiego wykonane recznie zkamykéw,
ilustruje bogata historie zwigzkéw miejscowosci z morzem.

Restauracje i kuchnie prowadzi sama Maria Luz, za$ jej maz odpowiada za zaopatrzenie w ryby i owoce morza orazich
filetowanie, tak aby mogt je dalej przejac szef kuchni. 100% ryb serwowanych w restauracji pochodzi z miejscowych
potowdw, a w karcie znajduja sie dania dajace mozliwos¢ skosztowania jednoczesnie kilku tradycyjnych przysmakow,
np. Positek Pielgrzyma dostepny w réznych kombinacjach, w cenie od 9,50 do 15 euro. Karta jest wydrukowana po
angielsku, francusku, wiosku, jak rowniez hiszpansku i galicyjsku.

Restauracja ma réwniez wiasne laboratorium kulinarne, do ktérego Maria Luz zaprasza kucharzy, aby opracowywali
nowe przepisy rybne. W miare potrzeby laboratorium moze by¢ réwniez wykorzystywane do organizowania warsz-
tatéw kulinarnych, a takze jest otwarte dla klientow restauracji i gosci hotelowych, o ile maja ochote przygotowac
sobie wtasny positek lub odkry¢ nowe metody przyrzadzania ryb z regionu Galicji. W restauracji odbywaja sie tez
regularnie degustacje wina, wystawy sztuki marynistycznej i prezentacje ksigzek.
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Najwazniejsze doswiadczenia
> Zbieznos$c¢ z tematami FARNET: réznicowanie dziatalnosci, turystyka

> Rezultaty projektu: Hotel i restauracja funkcjonujg od grudnia 2011, oferujgc gosciom wysokiej jakosci ustugi
hotelowe oraz petnga zycia restauracje, w ktérej moga docenié walory dziedzictwa kulturowego i produktéw lokal-
nych. Cena pokoju hotelowego ze $niadaniem waha sie od 55 euro w okresie zimowym do 70 euro w sezonie
turystycznym (od marca do listopada).

Do 2014 roku hotel odwiedzato rocznie 3400 turystéw, a poziom
wykorzystania pokoi w catym roku wynidst 80%, przy czym wspot-
czynnik dokonanych rezerwacji w stosunku do liczby odwiedzajqg-
cych strone internetowq hotelu wynosi 12% (sposréd 100 odwie-
dzajacych, 12 oséb rezerwuje nocleg). Restauracja obstuguje
rocznie ponad 12000 klientédw. W rezultacie utworzonych zostato
9 catorocznych miejsc pracy (5 petnoetatowych i 4 na czesc
etatu) dla okolicznych mieszkancéw, ktérzy pracuja jako kucha-
rze, kelnerzy, recepcjonisci czy sprzataczki. W sezonie letnim
zatrudniane s3 dodatkowo 4 osoby ze wzgledu na duza liczbe
odwiedzajgcych. Ta rodzinna firma ma roczne obroty w wysoko-
$ci 300000 euro i zysk rzedu 90000 euro.

> Mozliwo$¢ przenoszenia doswiadczen w inne warunki: Projekt moze by¢ interesujacy dla LGR dziatajacych na
obszarach, gdzie wystepuje niezaspokojony popyt na noclegi, jesli majg wystarczajgco duzy budzet aby finansowac
projekty inwestycyjne. Cho¢ w tym przypadku kwota projektu byta znaczna, przyktad ten moze zainspirowac zony
rybakéw dysponujace wolnymi pokojami, ktére moga by¢ przeksztatcone w miejsca noclegowe na mniejsza skale.

» Uwagi koncowe: Powodzenie projektu zachecito rodzine beneficjenta do podejmowania nowych pomystéw,
takich jak np. wewnetrzny program telewizyjny dla gosci hotelowych, nagrywanie warsztatéw kulinarnych pro-
wadzonych w restauracyjnym laboratorium oraz oferta wiasnych pamiatek.

Laczny koszt i wkiad EFR

» tgczny koszt projektu: 1087 587,08 €
> Wsparcie z LGR: 187 587,08 € (75% z Osi 4; 25% wspodifinansowania krajowego/regionalnego)
> Inne Zrédta: 400000 € srodki wtasne i 500000 € kredyt

Informacja o projekcie

Czas realizacji: lipiec 2010 - pazdziernik 2011 | Data przygotowania studium przypadku: luty 2014

Realizator projektu
Maria Luz Gonzalez Romero | info@hoteladelolo.com
+34 981 74 24 22 | http: /www.hoteladelolo.com/

Dane LGR
Costa da Morte, Spain | gac3@accioncosteira.es | +34 626 104 619
www.accioncosteira.es | FLAG factsheet

Wydawca: Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Gospodarki Morskiej i Rybotéwstwa, Dyrektor Generalny.

Zastrzezenie: Dyrekcja Generalna ds. Gospodarki Morskiej i Rybotéwstwa odpowiada za cato$ciowe wydanie niniejszego dokumentu, jednak nie odpowiada za jego tres¢
ani nie gwarantuje poprawnosci danych.
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