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Viesnica “A de Lolo”

FLAG: Kosta da Morte
Mubhia, Galicija

Kosta da Morte

Projekta parskats

Lai dazadotu gimenes ekonomiskas aktivitates,
pensionéta zvejnieka sieva Marija Luca (Maria
Luz) Muhias ciema atvéra vietéjai juras pasaulei
veltitu viesnicu un restoranu. Muhia ir populara - -
turistu apskates vieta, kura nebija nodrosinats SPANUA
pietiekami daudz apmesanas iespéju. Atverot
viesnicu un restoranu, tika nodrosinatas piecas
pilnas slodzes un éetras nepilnas slodzes darba PORTUGALE
vietas.

Galicija

Mazaja Muhias zvejnieku ciema atrodas Romanikas stila Laivas Jaunavas baznica. Ciemu apmeklé svétcelotaji, kas
pa Sv. Jékaba celu dodas uz Santjago de Kompostelu. Ciems ir arkartigi populars, un to visu gadu apmeklé loti
daudz turistu, jo legenda vésta, ka tiesi Seit akmens laiva ieradusies Jaunava Marija, lai atbalstitu Sv. Jékaba lagsa-
nas. Ta¢u daudzajiem taristiem nepietika vietas, kur apmesties, tadé| pensionéta zvejnieka sieva Marija Luca ne
mirkli neSaubijas, ko iesakt ar seno akmens namu, ko sanéma mantojuma.

Projekts bija saistits ar sena akmens nama rekonstrukciju un renovaciju. Projekta ietvaros ari izveidota viesnica ar 8
numuriniem un restorans, kura vienlaicigi var apkalpot 55 cilvékus. Gimene pievérsa ipasu uzmanibu kvalitatei un
interjera dizainam, jo véléjas piesaistit izglitotus un kultdru cieno3us cilvékus, taja skaita maksliniekus un rakstniekus.
Pieméram, visas gulamistabas esosie rotajumi — lampas no zivju akiem, krabja formas galdini un ar rokam darinatas
olu kartes, kuras attélotas netalu esosas zemudens teritorijas — attélo ciema bagatigo vésturi, kas saistita ar jaru.

Marija Luca vada restoranu un ta virtuvi, savukart vinas
virs ir atbildigs par juras veldu un zivju iegadi un to
sagatavosanu Sefpavaram. Pilnigi visas pasniegtas zivis
ir svaigas un nozvejotas tepat, Muhia ciema. Edienkartes
veidotas ta, lai sniegtu apmeklétajiem iespéju nogarsot
dazadus tradicionalos édienus. Tiek piedavata
Svétcelnieku édienkarte (pieejama anglu, francu, italu,
galicieSu un spanu valodas), kura pieejamo édienu
cenas ir no €9,50 lidz €15.

Restorana ari izveidota édienu gatavosanas laborato-
rija, kura Marija Luca aicina édinasanas specialistus vei-
dot jaunas zivju édienu receptes. Péc pieprasijuma tiek
piedavati édienu gatavosanas darbseminari. Gatavosanas laboratorija ir pieejama visiem viesiem un klientiem, kas
vélas pagatavot sev maltiti vai atklat jaunus veidus, ka pagatavot Galicijas zivis. Restorana tiek regulari organizétas
ari vina degustacijas, ar jaras pasauli saistitas izstades un gramatu prezentacijas.
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Galvenas atzinas
> Saistiba ar FARNET témam: diversifikacija, tarisms

> Efektivitate: Viesnica un restorans darbojas kops 2011. gada decembra. Apmeklétajiem tiek piedavati kvalita-
tivi pakalpojumi, ka ari iespéja izbaudit kultlras mantojumu un vietéjos produktus Viesnicas istabu cena no
marta lidz novembrim ir €70, bet klusaja sezona — €55 (brokastis ieklautas cena).

Lidz 2014. gadam viesnicu ik gadu apmekléja 3400 cil-
véku. Visu gadu bija aiznemti 80% istabu. Timekla vietnes
piesaistisanas efektivitate bija 12% (12 rezervacijas no kat-
riem 100 apmekléjumiem). Restorana ik gadu tika apkal-
poti 12 000 klientu. Sie rezultati palidzéjusi visa gada
garuma nodrosinat 9 jaunas darba vietas (5 pilnas slodzes
un 4 nepilnas slodzes). Vietéjiem iedzivotajiem ir iespéja
stradat par pavariem, oficiantiem, registratoriem viesnica
un apkopéjiem. Lai apmierinatu tarismu pieprasijumu
vasara, karstaja sezona tiek nodrosinatas Cetras papildu
darba vietas. Gimenes uznémuma ikgadéjais apgrozijums
ir €300 000, bet pelna — €90 000.

> Nodosanas iespéja: Sis projekts sniedz idejas FLAG grupam, kas darbojas teritorijas, kur tristiem nav pieejams
pietiekami daudz apmesanas iespé&ju un FLAG ir pietiekami liels budzets infrastruktdras projektu atbalstisanai.
Lai gan ieguldijums 3aja gadijuma bija liels, Sis piemérs var iedvesmot zvejnieku sievas, kuram ir brivas istabas,
kuras varétu izmitinat taristus.

> Nosleguma komentars: Lidz Sim uzraditie rezultati ir iedvesmojusi gimeni apsvért jaunas idejas, pieméram,
izveidot viesnicas ieksejo TV kanalu, kura parraidit A de Lolo édienu gatavosanas nodarbibas, un radit savu suve-
niru liniju.

Kopéjas izmaksas un EZF ieguldijums
» Projekta kopéjas izmaksas: €1 087 587,08
> FLAG subsidija: €187 587,08 (75% Axis 4; 25% valsts/redionalais lidzfinanséjums)

» Cits: €400000 ietaupijumi un €500 000 bankas aiznémums

Projekta informacija

llgums: no 2010. gada jadlija lidz 2011. gada oktobrim | Lietas izpétes datums: 2014. gada februaris

Projekta atbalstitajs
Marija Luca Gonsalesa Romero | info@hoteladelolo.com
+34 981 74 24 22 | www.hoteladelolo.com/

FLAG informacija
Kosta da Morte, Spanija | gac3@accioncosteira.es | +34 626 104 619
www.accioncosteira.es | FLAG informacija

Redaktors: Eiropas Komisija, Jrlietu un zivsaimniecibas generaldirektorats, generaldirektors.

Atruna: Kaut ar Jarlietu un zivsaimniecibas generaldirektorats ir atbildigs par $a dokumenta visparéjo izveidi, tomér tas nav atbildigs par dokumenta saturu un
negaranté datu precizitati.
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