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Presentacion del proyecto

En laisla de Laesg, un pescador local acudié al Eje 4
para invertir en un proyecto de desarrollo de una
nueva gama de productos basados en una especie
considerablemente infravalorada, el pez araina. A
través de la aportacion de valor anadido a este
recurso local y la creacion de un producto “repre-
sentativo”, ha logrado animar a otras personas a
descubrir no sélo este pescado, sino también laisla.

El pez araia es una especie habitual de las aguas poco profundas del Mar del Norte y el Atlantico Oriental que, a pesar
del aumento de una poblacién ya de por si considerable y de ser apta para el consumo humano, es mas conocida por
la espina venenosa de su aleta dorsal que por su sabrosa carne, cosa que puede desanimar a los amantes del pescado.
En la isla de Laeso, Bent Rulle, pescador local, decidié acabar con esta idea, y, con ayuda del FLAG, desarroll6 nuevos
productos que han transformado este pescado en un auténtico manjar local.

La idea era crear una nueva forma de preparacién, promoverla y garantizar las mejores condiciones para dar a cono-
cer el producto a los clientes. Rulle pensé entonces en las posibles maneras de acondicionar el pescado, fresco o
ahumado localmente, y de explotar su atractivo para la venta. El apoyo del Eje 4 le sirvi6 para rehabilitar un edificio
existente y transformarlo en restaurante y punto de venta de pescado, pero también para invertir en ventas, coci-
nado, embalaje y equipos de suministro. Todo esto le ayudd a dar a conocer y hacer més atractiva esta especie, que
ha pasado de estar infravalorada a constituir el plato principal del menu de su recién abierto restaurante.
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Lecciones clave
> Relevancia con los temas FARNET: aportacion de valor anadido a los productos pesqueros locales

> Resultados: el desarrollo de la produccién y comercializacién del ‘pez arana ahumado’ ha anadido un nuevo pro-
ducto a la oferta de delicias locales para residentes y visitantes del puerto pesquero de @sterby. Asi, al ser tratado
en el ahumadero cercano, propiedad de un pescadero local, la totalidad del valor afladido del producto se man-
tiene en la isla. En cuanto al propio restaurante, el éxito ha sido considerable, doblando el segundo afio los ingre-
sos del primero, y aumentando en un 20% el siguiente. Ademas, la aceptacion ha sido bastante positiva entre los
clientes, muchos de los cuales vuelven a menudo cada verano (el nUmero de visitantes se ha multiplicado por dos
desde su apertura, en 2009), y un analisis comparativo de los platos servidos a diario situa al pez arafia, con sus 50
servicios al dia, entre uno de los mas populares del restaurante (junto con las empanadas de pescado y por delante
de la langosta noruega -30 platos al dia-).

» Transferibilidad: este tipo de proyectos puede aplicarse a otras zonas de pesca de especies que, aunque desco-
nocidas para el publico en general, tienen potencial para convertirse en recursos comercialmente productivos.

> Comentario final: este proyecto ilustra como una pequena empresa puede hacer uso del Eje 4 para adecuar su
oferta a los recursos locales, ademas de ser un ejemplo de inversion bien orientada al proceso de produccion, el
cual, con un apoyo financiero relativamente bajo, puede transformar laimagen de un producto, generar demanda
y alcanzar una répida rentabilidad.

Coste total y contribucion del FEP

Coste total: 145526 €

Contribucion del Eje 4: 18 150 €

Cofinanciacion nacional/regional: 18 150 €

Financiacion complementaria privada (inversion personal): 109226 €

Informacion sobre el proyecto

brulle@mail.tele.d
+45 4045 0322

www.roeget-laesoe-flaesing.dk

Datos del FLAG

FLAG Laesg, Samsg, Arg, Dinamarca
karl.morten@svendborg.dk

+45 2288 7640

http:/www.oe-lag.dk/
Ficha informativa del FLAG

Editor: Comision Europea, Direccién General de Asuntos Maritimos y Pesca, Director General.

Clausula de exencién de responsabilidad: La Direccion General de Asuntos Maritimos y Pesca es responsable de la elaboracion total de este documento, pero no se
responsabiliza de su contenido ni garantiza la precision de los datos
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