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Produkcja jadalnych wodorostéw

FLAGs: Mate wyspy dunskie i Bornholm
Wyspy Anholt; Fejo; Skarg; Arg; Bjerng; Ertholmene; Bornholm; Thurg, Dania

Prezentacja projektu

W ramach tego projektu wspoétprace w zakresie
komercyjnego wykorzystania niedostrzeganego
zasobu woéd dunskich, ktorym sa wodorosty,
nawigzaty zainteresowane strony z dwéch tam-
tejszych FLAGs, z ktorych jedna dziata na Born-
holmie, a druga na mniejszych wyspach. Promu-
jac zrownowazong uprawe, zbiory i przetwarza-
nie wodorostow projekt przyczyni sie do rézni-
cowania lokalnej gospodarki wysp, pomagajac w
ten sposéb w utrzymaniu witalnosci i dobrobytu

miejscowych spotecznosci.

Kontekst i gtdwne wyzwania

Mate wyspy dunskie i Bornholm to obszary oddalone, zagrozone
spadkiem liczby ludnosciiutratg mozliwosci biznesowych. Produkcja
wodorostéw moze stanowi¢ nowga szanse dla miejscowych przed-
siebiorcéw, w tym rybakow. Jedli zostanie odpowiednio wykorzy-
stana, moze utatwi¢ poszerzenie asortymentu oferowanych lokalnie
produktéw i doprowadzi¢ do zwiekszenia dochodéw miejscowych
producentéw zywnosci i restauracji.

W Danii wprawdzie nie ma tradycji uprawy, zbioru, ani wykorzysta-
nia tych roslin, jednak dzieki rosnacej popularnosci sushi i rozwojowi
nowej kuchni skandynawskiej popyt na dunskie wodorosty zwiek-
sza sie. W wodach dunskich rosna, lub moga rosna¢, wodorosty
podobne do gatunkéw uprawianych we Wschodniej Azji i w Oceanie
Atlantyckim. Ich jakos¢ jest doskonata, a ze wzgledu na ograniczone
zasolenie czesci dunskich wod nawet lepsza do niektérych celéw niz
w przypadku importowanych suszonych wodorostéw.

Wiele sposrod 27 matych dunskich wysp o liczbie mieszkarnicéw mniejszej niz tysigc, a takze Bornholm, stynie z
produkcji zywnosci. Nie sa jednak rozwijane nowe produkty, ktére bytyby konkurencyjne na rynku. W rezultacie
wiele 0s6b zajmuje sie produkcja zywnosci tylko w niepetnym wymiarze godzin i dorabia sobie wykonujac inne
prace. To moze powodowac stresujgca sytuacje pod wzgledem zatrudnienia, przez co na rozwijanie nowych

produktéw zostaje mato czasu lub energii.
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Cele projektu

» Uprawa trzech gatunkéw wodorostéw w wystarczajacych ilosciach oraz o wystarczajacej jakosci, aby zaspo-
koi¢ popyt ze strony miejscowych przetwdrcow zywnosci, a takze konsumentoéw i restauracji w wiekszych
miastach.

» Opracowanie co najmniej dwdch nowych produktéw, ktére beda eksportowane z kazdego lokalnego osrodka
produkcji lub w nim sprzedawane.

» Uprawa, w charakterze dziatalnosci dodatkowej, szeregu roslin stonolubnych o duzej wartosci
gastronomicznej.

» Przygotowanie materiatéw informacyjnych i przeprowadzenie w gtéwnych osrodkach miejskich kampanii
podnoszacej swiadomos¢ wartosci kulinarnej i zdrowotnej wodorostow.

> Woykorzystanie potencjatu turystycznego tego nowego przedsiewziecia poprzez prezentacje zréwnowazo-
nej uprawy wodorostéw oraz wykorzystanie ich do przygotowania prawdziwie lokalnych przysmakéw opar-
tych na miejscowych zasobach.

Opis projektu

Pomyst na projekt zarysowat sie poczatkowo w 2009 r. w trakcie serii nieformalnych spotkan i narad z udziatem
niezaleznych producentéw oraz ekspertéw w zakresie produkgcji i rozwoju produkgji.

Pierwszym konkretnym krokiem byt projekt pilotazowy, sfinansowany osobno ze specjalnego funduszu dun-
skiego Ministerstwa Zywnosci, Rolnictwa i Rybotéwstwa, majacy na celu rozpoznanie $wiatowego rynku wodo-
rostow oraz aspektédw technicznych ich uprawy, zbioréw i przetwarzania. Zbadano dunski rynek importowa-
nych wodorostéw i nawigzano kontakt z najlepszymi restauracjami oraz laboratoriami kontroli zywnosci (takimi
jak NOMA, wybrana w latach 2010 i 2011 najlepsza restauracja swiata, oraz Nordic Food Lab), aby pozna¢ ich
doswiadczenia w zakresie wykorzystania wodorostow oraz poglady co do tego, ktére gatunki maja najwiekszy
potencjat komercyjny. Projekt pilotazowy obejmowat réwniez wizyty u potencjalnych partneréw majace na celu
zorientowanie sie, czy sg zainteresowani produkcja wodorostéw oraz zdobycie wiekszej wiedzy o mozliwosciach
uprawiania i zbierania tych roslin.

W oparciu o wyniki projektu pilotazowego przygotowano wniosek inwestycyjny, przewidujgcy maksymalizacje
wykorzystania istniejgcych zasoboéw i infrastruktury oraz minimalizacje dodatkowych inwestycji bezposrednich.
Whniosek przewidywat réwniez potaczenie uprawy ze zbiorami dziko rosnacych wodorostéow. W ten sposéb roz-
wéj produkcji mozna byto rozpoczac sze$¢ miesiecy wczesniej, niz bytoby to mozliwe w innej sytuacji.

Whioski projektowe przekazano FLAGs w maju 2010 r., a w grudniu 2010 r. rozpoczeto uprawe na matg skale.
Obecnie jest organizowana seria warsztatéw (pierwsze odbyty sie w kwietniu 2011 r.) poswieconych kwestiom
praktycznym zwigzanym z uprawa i przetwarzaniem. W warsztatach uczestniczg eksperci z duriskich uniwersy-

tetédw oraz instytutéw badawczych.

W celu zapewnienia profesjonalizmu oraz innowa-
cyjnosci pod wzgledem rozwoju produktéw part-
nerzy zamierzajacy skupi¢ sie na tym aspekcie
wezma udziat w dodatkowych pieciu sesjach
warsztatowych ze znanym szefem kuchni, posiada-
jacym doswiadczenie w wykorzystaniu wodoro-
stéw. Przygotowane zostang rézne produkty — od
chipséw na bazie wodorostéw po satatki, wina i
lody. Poszczegdlne grupy bedzie odwiedzat kon-
sultant wyspecjalizowany w rozwoju produktéw
zywnosciowych w celu konsolidacji i monitorowa-
nia osiaganych przez nie postepow.
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Z mysla o pierwszych zbiorach, ktére planuje sie na lato 2011 r., przygotowywane sg rowniez materiaty opako-
waniowe i informacyjne, a takze promocyjne, obejmujgce zbiér przepisow. Planowane sg réwniez kampanie
marketingowe we wspodtpracy ze Stowarzyszeniem Dunskich Sklepéw Rybnych oraz najwiekszym w Skandynawii
hurtowym sprzedawca zywnosci. Takze miejscowi producenci zamierzaja zaprezentowac swoje produkty na
lokalnych targach i kiermaszach zywnosci.

Glowne zaangazowane podmioty

Projekt obejmuje osiem wysp, z ktérych pie¢ nalezy do ,Sieci zywnosciowej matych wysp dunskich”. Bornholm,
jedna z najwiekszych duniskich wysp, to zatozyciel i aktywny cztonek Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
(http://www.culinary-heritage.com/index.asp).

W projekcie uczestniczy tagcznie 16 pro-
ducentdéw, zajmujacych sie uprawa lub
zaréwno uprawg, jak i rozwojem pro-
duktow. Wywodzg sie z bardzo réznych
srodowisk i znajdujg sie wsréd nich:
hodowcy matzy i ryb, ogrodnicy, spe-
cjalista ds. zarzadzania srodowiskiem
naturalnym i artysta, producenci wina,
cydru, lodéw, wyciggéw roslinnych i
zywnosci funkcjonalnej, dzemu, mary-
nat i $ledzi w zalewie.

Rezultaty projektu

Gtéwnym oczekiwanym rezultatem jest utworzenie niewielkiego zespotu dunskich producentéw i przetwércow
zywnosci, dysponujacych wiedzg wystarczajaca do objecia produkcjg nowych gatunkéw i tworzenia kolejnych
produktéw odpowiednio do potrzeb nowej kuchni skandynawskiej. Przyczyni sie to do réznicowania sektora
produkcji zywnosci na wyspach, zmniejszajac jego wrazliwos¢ na zmiany na rynku.

W szczegdlnosci projekt ma na celu:

» Utworzenie przed koricem projektu co najmniej czterech nowych miejsc pracy.

» Rozpoczecie uprawy co najmniej trzech gatunkéw wodorostéw.

» Przygotowanie co najmniej dwdch produktéw przez kazdego uczestnika zajmujacego sie rozwojem
produktow.

» Przeprowadzenie dwdch kampanii informacyjnych i marketingowych, przygotowanie czterech ulotek infor-
macyjnych, organizacje jednej konferencji, czterech sesji warsztatowych i szeregu wyjazdéw pogladowych
dla uczestnikéw.

Wykorzystanie istniejgcej infrastruktury, takiej jak stare kutry rybackie, oraz istniejgcych przystani i budynkow w
matych portach rybackich, przyczyni sie do zachowania dziedzictwa kulturowego, a co za tym idzie zwiekszy
atrakcyjnosc¢ wysp dla turystow. Ponadto kampanie promocyjne pomoga w upowszechnianiu wiedzy o wyspach,
zaréwno jako o producentach wysokiej jakosci lokalnej zywnosci, jak tez jako o ciekawych miejscach do
odwiedzenia.

Co istotne, uprawa wodorostéw moze miec rowniez korzystny wptyw na $rodowisko naturalne. Pochtanianie
sktadnikéw odzywczych pomaga w oczyszczaniu wody morskiej, natomiast systemy uprawy zapewniajg nowe
biotopy dla organizmoéw morskich (np. narybku).
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Przezwyciezanie przeszkdd: najwazniejsze doswiadczenia

Pierwsza bariera byta natury finansowej. Drobni producenci lokalni maja ograniczona zdolnos¢ inwestowania, a
znalezienie wystarczajacego dofinansowania okazato sie trudne w przypadku projektéow wytworczych, w mniej-
szym stopniu objetych wsparciem publicznym. Brak dofinansowania moégt oznaczac, ze projekt nie bedzie mégt
wykorzystac petnej kwoty dotacji w ramach Osi 4.

Kolejna kwestig byt czas rozpatrzenia wniosku oraz ptatnosci. Do czasu wptyniecia pierwszej raty uptyneto okoto
osiem miesiecy. Przejsciowe finansowanie to duzy problem dla producentéw niedysponujacych duza iloscia
gotowki lub dla stowarzyszen nienastawionych na zysk. Na szczescie te przeszkode pokonano dzieki hojnemu
wsparciu miejscowego banku.

Na poziomie technicznym bardzo trudne okazato sie uzyskanie ,sadzonek” glonéw, ktére miaty by¢ objete
uprawg. Wydaje sie, ze jest to powszechny problem w branzy uprawy wodorostéw, w zwigzku z czym uczestnicy
projektu postanowili zatozy¢ wiasna szkétke, ktéra rozpocznie dziatalnosc¢ jesienig 2011 r.

Jako czynniki sukcesu promotorzy projektu wymienili:

» Starannie przygotowane sprawozdanie z projektu pilotazowego.

» Zorganizowanie w 2010 r. szeregu prezentacji i degustacji wodorostow, ktére umozliwity ocene reakcji klien-
tow i zainteresowania ze strony hurtownikéw zywnosci.

> Wsparcie i zachete ze strony zaangazowanych FLAGs.

» Godny podziwu ,pionierski duch” partneréw.

Widoki na przysztos¢

Kwestia wymogow finansowych projektu pozostaje wprawdzie nierozstrzygnieta, dysponuje on jednak fundu-
szami pozwalajacymi na realizacje. Wazne bedzie jednak dodatkowe zakorzenienie projektu w lokalnych spo-
tecznosciach, a takze nawigzanie wspotpracy z ekspertami i organami ds. zywnosci.

Poniewaz w ramach projektu dazy sie do ograniczenia zapotrzebowania na nowe inwestycje dzieki oparciu sie
na istniejacych obiektach i urzadzeniach, koszty biezace sg utrzymywane na poziomie minimalnym. To umozliwi
kontynuacje projektu przez wiele lat, nawet jesli poczatkowo sprzedaz bedzie niska.

Jest to wazne, bowiem chociaz rézne produkty z wodorostéw spotkaty sie z uznaniem uczestnikéw degustacji i
innych préb, nadal nie wiadomo, jak wiele beda ich kupowa¢ klienci i rozwéj zywotnego rynku moze zajac
pewien czas.

W dtuzszym horyzoncie czasowym przewiduje sie potgczenie uprawy wodorostéw z hodowla ryb lub matzy.
Dodatkowe korzysci moze tez przynies¢ interakcja miedzy produkcja wodorostéw a hodowla ryb zywiacych sie
nimi (takich jak barwena).

Mozliwos¢ przenoszenia doswiadczen w inne warunki

Sednem projektu jest rozwoj oparty na lokalnych zasobach, ktérych dotychczas nie wykorzystywano badz
wykorzystywano je w niewystarczajagcym stopniu. W Danii nigdy nie byto tradycji spozycia wodorostéw, jednak
nadejscie kultury sushi i nowej kuchni skandynawskiej przyniosto nowe mozliwosci rynkowe.

Koncepcje projektu mozna przenies¢ bezposrednio na inne obszary dysponujace niewystarczajgco wykorzysty-
wanymi zasobami potowowymi (ryby z przytowu, dzikie roéliny, stare odmiany warzyw i zb6z badz tradycyjne
gatunki bydta lub innych zwierzat). Np. w Skandynawii nowa kuchnia skandynawska wykreowata popyt na
lokalne produkty z gérnej pétki. Pod wzgledem organizacji projektu mozna wykorzystac te same struktury orga-
nizacyjne i finansowe. Ponadto proces mozna dodatkowo usprawnic¢ np. poprzez udoskonalenie strategii doty-
czacej finansowania przejsciowego.
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Koszty i finansowanie

Ustugi konsultacyjne i administracja €84102
Materiaty/urzadzenia produkcyjne €33622
Podréze i transport €18239
Materiaty informacyjne € 17596
Praca wolontariuszy €2682
Audyt €2012

Udziat Osi 4: €84492
(70% FLAG z matych wysp/30% FLAG z Bornholmu)

Projekt ,Park Narodowy Potudniowej Fionii” €40234

Dunska Agencja Przemystu Spozywczego €17435

- Marketing

Ministerstwo Spraw Wewnetrznych € 13411

Praca wolontariuszy €2682

Informacje o projekcie

+45 5472 21 21

Informacje dotyczace FLAG

FLAG z matych wysp dunskich FLAG z Bornholmu
mp@aktionsgruppe.dk hjj@lag-bornholm.dk
+45 3833 00 67 +45 20423370

Opis FLAG Opis FLAG

Wydawca: Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Gospodarki Morskiej i Rybotéwstwa, Dyrektor Generalny.

Zastrzezenie: Dyrekcja Generalna ds. Gospodarki Morskiej i Rybotéwstwa odpowiada za cato$ciowe wydanie niniejszego dokumentu, jednak nie odpowiada za
jego tre$c¢ ani nie gwarantuje poprawnosci danych.
\
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