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Europeana

Rezumatul proiectului

Valorizarea subproduselor
obtinute din recoltarea icrelor de pastrav argintiu

FLAG: ArhipelagulVidnernsiMunteleKinnekulle, Suedia
Partea de sud a lacului Vanern

NORVEGIA
Privire de ansamblu _ ,ﬂJ [
asupra proiectului Arhipelagul Vanern

si Muntele Kinnekulle
Acest proiect-pilot reuneste pescari, universitati

si o varietate de alti parteneri publici si privati SUEDIA
pentru a cerceta si dezvolta noi procese cu sco-
pul de a genera valoare din subprodusele obti-
nute din recoltarea de icre de pastrav argintiu y .
(Coregonus sp.). \

Femela de pastrav argintiu este apreciata pentru icre sale, o delicatesa care se
poate vinde cu pana la 100 EUR pe kg. Cu toate acestea, procesul de recoltare
genereaza mai multe subproduse care sunt in prezent aruncate. Indivizii de sex
masculin aruncati au, de asemenea, o valoare potentiald, care este in prezent tre-
cuta cu vederea.

Proiectul este condus de o echipa multidisciplinara, constand din opt pescari din
zona Vanern si cadre didactice de la Universitatea din Goteborg si Universitatea
Tehnologica din Chalmers. El implica, de asemenea, mai multi parteneri publici si
privati, cum ar fi SIK - Institutul de alimentatie si biotehnologie, care ajuta la dez-
voltarea de produse, precum si Centrul de conceptualizare din domeniul alimen-
tatiei si sanatatii, care are o expertiza considerabila in gestionarea de proiecte si o baza de contact larga in
domeniul dezvoltarii de produse si a afacerilor. Echipa a lucrat pentru a testa o serie de posibilitati de utilizare a
subproduselor obtinute din pastravul argintiu, inclusiv:

» producerea unui nou tip de momeala pentru racii de apa dulce, un produs cdutat din Lacul Vanern
» extractia uleiului din deseurile de pastrav argintiu
» solutii tehnice pentru a ajusta procesele existente de separare a masculilor/femelelor

Rezultatele preliminare au indicat faptul ca productia actuald de momeald pentru raci oferd oportunitatea cea mai
viabila de utilizare a subproduselor din pastrav argintiu, in timp ce procesul de extragere a uleiului este inca dificil de
realizat din punct de vedere tehnic. De asemenea, proiectul a dus la crearea unei asociatii non-profit care reuneste
toate partile interesate in proiect, care va continua sa ofere o platforma pentru dezvoltarea de idei si initiative noi.
Sunt studiate activitatile ulterioare in cadrul Axei 4 pentru a trece la productia la scara integrala de momeala pentru
raci si sunt cercetate modalitati noi de dezvoltare a noi produse alimentare pentru consumul local.
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Lectii-cheie

> Relevanta pentru temele FARNET: Cresterea valorii addugate a produselor locale in domeniul pescuitului,
inovare

» Eficacitate/eficienta: Proiectul a reusit sa dezvolte procese care aduc o valoare addugatd, incorporand
experienta partilor interesate locale, si sa incurajeze spiritul antreprenorial si punerea in comun a expertizei
prin stabilirea unei platforme locale.

> Transferabilitate: Punctul focal al acestui proiect este cooperarea eficienta intre diferitele parti interesate
(private, publice, universitati, pescari). Aceasta ar trebui sa fie promovata si este usor transferabila la alte
contexte. In zond, platforma de competenta dezvoltata prin intermediul proiectului a ajutat la stabilirea de
contacte cu alti promotori de proiecte Axa 4 (a se vedea rezumatul proiectului # 006-SE06 - Proiect de liceu
pentru pescuitul durabil).

> Comentariu final: Proiectul stabileste o baza pentru o initiativa mai larga de crestere a valorii addugate,
implicand pescarii intr-un proces de inovare care va facilita si inspira dezvoltarea in continuare in interiorul
zonei si, eventual, in alta parte.

Costul total si contributia de la FEP

Costul total al proiectului: 65930 EUR (592 200 SEK)

Contributia FLAG: 19506 EUR (175 200 SEK) / (30%)
Alte fonduri publice: 18370 EUR (165 000 SEK) (Centrul de conceptualizare din domeniul alimentatiei si sanatatii)

Investitii private: 28 055 EUR (252 000 SEK) (contributie in natura prin orele de lucru prestate de catre cei opt
pescari)

Informatii despre proiect

elen.faxo@fhcc.se

Detalii despre FLAG:
ArhipelagulVanernsiMunteleKinnekulle, Suedia
johanna.olsson@vanerkulle.se

+46 501-39 31 95

http://www.vanerkulle.se/

Fisa tehnica FLAG

Editor: Comisia Europeand, Directia Generald Afaceri Maritime si Pescuit, Directorul general.

Clauza de neresponsabilitate: Directia Generald Afaceri Maritime si Pescuit este responsabild pentru elaborarea generald a acestui document, dar nu este
responsabild pentru continutul ei si nici nu garanteaza acuratetea datelor.
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