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Valorizarea subproduselor 
obţinute din recoltarea icrelor de păstrăv argintiu
FLAG: ArhipelagulVänernşiMunteleKinnekulle, Suedia
Partea de sud a lacului Vänern

Privire de ansamblu  
asupra proiectului 
Acest proiect-pilot reuneşte pescari, universităţi 
şi o varietate de alţi parteneri publici şi privaţi 
pentru a cerceta şi dezvolta noi procese cu sco-
pul de a genera valoare din subprodusele obţi-
nute din recoltarea de icre de păstrăv argintiu 
(Coregonus sp.). 

Femela de păstrăv argintiu este apreciată pentru icre sale, o delicatesă care se 
poate vinde cu până la 100 EUR pe kg. Cu toate acestea, procesul de recoltare 
generează mai multe subproduse care sunt în prezent aruncate. Indivizii de sex 
masculin aruncaţi au, de asemenea, o valoare potenţială, care este în prezent tre-
cută cu vederea.

Proiectul este condus de o echipă multidisciplinară, constând din opt pescari din 
zona Vänern şi cadre didactice de la Universitatea din Göteborg şi Universitatea 
Tehnologică din Chalmers. El implică, de asemenea, mai mulţi parteneri publici şi 
privaţi, cum ar fi SIK – Institutul de alimentaţie şi biotehnologie, care ajută la dez-
voltarea de produse, precum şi Centrul de conceptualizare din domeniul alimen-

taţiei şi sănătăţii, care are o expertiză considerabilă în gestionarea de proiecte şi o bază de contact largă în 
domeniul dezvoltării de produse şi a afacerilor. Echipa a lucrat pentru a testa o serie de posibilităţi de utilizare a 
subproduselor obţinute din păstrăvul argintiu, inclusiv:

>> producerea unui nou tip de momeală pentru racii de apă dulce, un produs căutat din Lacul Vänern

>> extracţia uleiului din deşeurile de păstrăv argintiu

>> soluţii tehnice pentru a ajusta procesele existente de separare a masculilor/femelelor 

Rezultatele preliminare au indicat faptul că producţia actuală de momeală pentru raci oferă oportunitatea cea mai 
viabilă de utilizare a subproduselor din păstrăv argintiu, în timp ce procesul de extragere a uleiului este încă dificil de 
realizat din punct de vedere tehnic. De asemenea, proiectul a dus la crearea unei asociaţii non-profit care reuneşte 
toate părţile interesate în proiect, care va continua să ofere o platformă pentru dezvoltarea de idei şi iniţiative noi. 
Sunt studiate activităţile ulterioare în cadrul Axei 4 pentru a trece la producţia la scară integrală de momeală pentru 
raci şi sunt cercetate modalităţi noi de dezvoltare a noi produse alimentare pentru consumul local.
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Lecţii-cheie
>> Relevanţă pentru temele FARNET: Creşterea valorii adăugate a produselor locale în domeniul pescuitului, 

inovare 

>> Eficacitate/eficienţă: Proiectul a reuşit să dezvolte procese care aduc o valoare adăugată, încorporând 
experienţa părţilor interesate locale, şi să încurajeze spiritul antreprenorial şi punerea în comun a expertizei 
prin stabilirea unei platforme locale. 

>> Transferabilitate: Punctul focal al acestui proiect este cooperarea eficientă între diferitele părţi interesate 
(private, publice, universităţi, pescari). Aceasta ar trebui să fie promovată şi este uşor transferabilă la alte 
contexte. În zonă, platforma de competenţă dezvoltată prin intermediul proiectului a ajutat la stabilirea de 
contacte cu alţi promotori de proiecte Axa 4 (a se vedea rezumatul proiectului # 006-SE06 – Proiect de liceu 
pentru pescuitul durabil).

>> Comentariu final: Proiectul stabileşte o baza pentru o iniţiativă mai largă de creştere a valorii adăugate, 
implicând pescarii într-un proces de inovare care va facilita şi inspira dezvoltarea în continuare în interiorul 
zonei şi, eventual, în altă parte.

Costul total şi contribuţia de la FEP
Costul total al proiectului: 65 930 EUR (592 200 SEK)

Contribuţia FLAG: 19 506 EUR (175 200 SEK) / (30%)

Alte fonduri publice: 18 370 EUR (165 000 SEK) (Centrul de conceptualizare din domeniul alimentaţiei şi sănătăţii)

Investiţii private: 28 055 EUR (252 000 SEK) (contribuţie în natură prin orele de lucru prestate de către cei opt 
pescari)

Informaţii despre proiect
Titlu: Valorizarea subproduselor obţinute din recoltarea icrelor de păstrăv argintiu
Durată: Studiu pilot din iunie 2010 până în septembrie 2011 (16 luni)
Data studiului de caz: aprilie 2011	

Promotorul proiectului
Centrul de conceptualizare din domeniul alimentaţiei şi sănătăţii AB, Göteborg
Coordonator: Elén Faxö 
elen.faxo@fhcc.se

Detalii despre FLAG:
ArhipelagulVänernşiMunteleKinnekulle, Suedia
johanna.olsson@vanerkulle.se
+46 501-39 31 95
http://www.vanerkulle.se/
Fişă tehnică FLAG

Editor: Comisia Europeană, Direcţia Generală Afaceri Maritime şi Pescuit, Directorul general.

Clauză de neresponsabilitate: Direcţia Generală Afaceri Maritime şi Pescuit este responsabilă pentru elaborarea generală a acestui document, dar nu este  
responsabilă pentru conţinutul ei şi nici nu garantează acurateţea datelor.

mailto:elen.faxo%40fhcc.se?subject=
mailto:johanna.olsson@vanerkulle.se
http://www.vanerkulle.se/
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet/content/flag-factsheet-sweden-lake-v%C3%A4nern

