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Acest proiect este un exemplu al unui lant inte-
grat de activitati de sensibilizare cu privire la tra-
ditia culesului de scoici comestibile in zona si de
imbunatatire a imaginii produsului. Activitatile
aduc, de asemenea, un plus de valoare unui pro-
dus de pescuit (scoicile comestibile) si incep sa
diversifice activitatile culegatorilor de scoici de
acest fel prin turism, formare si promovarea pro-
dusului.

Context si provocari cheie

Costa da Morte

Galicia
i SPANIA |

. PORTUGALIA

Culesul de scoici comestibile are o traditie lunga in Anllons, dar o mare parte a comunitatii din zilele noastre a pierdut
legatura cu acest patrimoniu — dacg, in trecut, populatia locala putea culege scoici comestibile direct de pe plaja,
gestionarea mai stricta a resurselor nu mai permite acest lucru. Mai mult decat atat, la fel ca in cazul multor pescari si
producatori, culegdtorii de moluste din Anllons primesc doar o mica parte din valoarea produsului lor (scoici comes-
tibile) si sufera din cauza lipsei de control asupra pretului pe care scoicile lor comestibile |-ar avea pe piata.

Culegdtorii de moluste din Anllons sunt organizati intr-o asociatie non-profit, care este responsabild pentru gestio-
narea resurselor in mod durabil. Cu toate acestea, pana de curand, acestia isi puteau vinde scoicile doar prin licitatie

(la peste 100 de km distanta), deoarece nu aveau un
purificator pentru a le trata si, prin urmare, pentru a le
vinde la nivel local. Ca atare, calitdtile specifice ale scoi-
cilor lor nu mai erau cunoscute la nivel local, deoarece,
odata ce pardsesc zona pentru a merge la licitatie, sunt
vandute unor piete mari din Spania, cele mai multe
mergand spre vanzdtorii cu ridicata din Barcelona.

Céand asociatia a achizitionat un purificator (cu sprijin
de la Axa 3 a FEP), a fost creata oportunitatea pentru a
juca un rol mai activ in vanzarea scoicilor lor comesti-
bile catre magazinele locale. Aceasta oportunitate a
adus cu sine provocdri noi pentru culegatorii de
moluste ale cdror activitati s-au limitat pana atunci la
culesul de scoici comestibile.

V4 FARNET Studiu de proiect #001-ES03-RO - Diversificarea culesului de scoici comestibile




Obiectivele proiectului
Cu sprijin de la Axa 4, culegatorii de moluste din Anllons au avut drept obiectiv:

» Sa creasca gradul de constientizare in comunitate cu privire la traditia de a culege scoici comestibile in zona lor
si implicatiile acestei activitati.

» Sa faca produsul lor cunoscut in randul populatiei si punctelor de vanzare locale (restaurante, hoteluri, maga-
zine etc).

» Sd creasca valoarea addugata a produsului prin vanzarea directa si prin dezvoltarea de noi modalitati de amba-
lare si prezentare a produsului lor.

» Sdfisi doteze sediile pentru a desfasura sesiuni de degustare si prezentari ale scoicilor lor.

Descrierea proiectului

Proiectul s-a desfasurat de la mijlocul lunii august pana la sfarsitul lunii octombrie 2010 (2,5 luni). Una dintre primele
actiuni intreprinse a fost achizitionarea unei camionete frigorifice pentru transportul scoicilor in conditii corecte la
centrul unde a fost instalat purificatorul. De indata ce au fost indeplinite conditiile de baza pentru a incepe purificarea
scoicilor, culegatorii de moluste au putut sa inceapa activitatile de promovare si comercializare a produsele lor.

Pentru a-si promova scoicile printre restaurantele si hotelurile locale, asociatia a organizat sesiuni de formare
pentru bucatarii locali de catre bine-cunoscutul bucatar si profesor de la scoala de catering din Corufia, D. Miguel
Garcia Silvarredonda. Formarea a demonstrat calitdtile diferite ale scoicilor comestibile, precum si diverse moduri
de pregadtire si prezentare a acestora.

Pentru a ajuta la crearea ambalajelor/materialelor de prezentare pentru scoici, culegdtorii de moluste au urmat un
curs despre modul de fabricare a unui cos. Ei au invatat sa faca cosuri si saci de plasa, folosind materiale reciclate
din sectorul pescuitului, cum ar fi plase si franghii vechi.

Asociatia a dezvoltat apoi o serie de materiale promoti-
onale despre scoicile comestibile (prospecte, postere,
un scurt DVD explicand modul lor de lucru si o carte de
bucate incluzand unele dintre retetele pregatite in
cadrul sesiunilor de formare pentru bucatari).

in cele din urma, culegatorii de moluste din Anllons
si-au echipat centrul cu facilitatile de baza necesare
pentru a putea sa primeasca vizitatori (bucatarie, un
DVD player, mobilier etc.). Au organizat apoi o serie de
zile ale portilor deschise pentru publicul larg in care
si-au prezentat DVD-ul si au oferit informatii cu privire
la scoicile comestibile si degustari.

Principalii actori implicati

b

Proiectul a fost propus de culegatorii de moluste din Anllons, care este o asociatie reunind 30 de femei si 1 barbat.
La proiect a participat intreaga asociatie (lasand o parte din captura lor de scoici comestibile sa fie purificata de
asociatie in loc sa fie vanduta in intregime in halele de licitatie, mod de vanzare care a ramas totusi predominant;
ajutand la organizarea si animarea zilelor portilor deschise si a formarii si tinand cursul de fabricare a cosurilor). Cu
toate acestea, un grup mai mic de reprezentanti au condus proiectul. Acest grup a lucrat indeaproape cu FLAG-ul
Costa da Morte, care a oferit consultanta tehnica pentru dezvoltarea proiectului, ajutand la definirea diverselor
activitati si asigurarea faptului ca acestea raspund principalelor obiective pe care vizau sa le indeplineasca.
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Rezultatele proiectului

Este inca devreme pentru a discerne un impact puternic,
dar populatia locald este deja din ce in ce mai constienta
de activitatea culegatorilor de scoici comestibile din
comunitatea lor si de produs. Asociatia vinde acum
direct catre 4 restaurante din zona si unui numdr de
persoane individuale, ceea ce incepe sd duca la cres-
terea veniturilor asociatiei.

Sediul asociatiei este acum dotat pentru a primi vizita-
tori in mod regulat cu scopul de a-si promova produsele.
Au avut loc 15 zile de cursuri de gatit si sesiuni de degus-
tare (la care au participat grupuri scolare, femei casnice
si asociatii de pensionari, precum si hoteluri, magazine si
pescarii locale) si a fost elaborata o carte de bucate pentru a oferi idei privind diferitele moduri de a pregati scoici
comestibile.

Beneficiarii sunt ei insisi culegatorii de moluste, care nu numai ca se bucura de satisfactia de a juca un rol mai activ
in comercializarea scoicilor, dar care, de asemenea, incep sa vada o mica crestere a veniturilor asociatiei lor multu-
mitd vanzarilor suplimentare direct catre magazinele locale.

Depasirea obstacolelor: lectii-cheie

Provocarile care au trebuit depasite au fost in mare
masurd legate de lipsa de constientizare a produsului
atat din partea restaurantelor, cat si a pescariilor, precum
si a publicului larg. Acest lucru a fost agravat de dificul-
tatile legate de diferentierea produsului lor cu etiche-
tarea existenta. Lipsa de constientizare a produsului
implicd o alta provocare, cea a introducerii scoicilor
comestibile caingredient obisnuit al felurilor de mancare
oferite in restaurantele locale.

Mai mult, lipsa de experienta anterioara a lucratorilor
din domeniul molustelor in ceea ce priveste comerciali-
zarea a fost o provocare importanta in incercarea de a
ajunge la noi piete.

In timp ce lipsa de experienta a lucratorilor din domeniul molustelor in ceea ce priveste comercializarea a ingreunat
depasirea acestor provocari si ajungerea la piete noi, o serie de factori importanti au contribuit la asigurarea succe-
sului proiectului, inclusiv:

» motivatia si participarea activa a lucratorilor din domeniul molustelor;
» Tnalta calitate a scoicilor comestibile;

» interesul mare fata de produs manifestat de restaurantele locale;

» buna acoperire a proiectului in presa locala si

» achizitionarea purificatorului, care, desi nu a fost finantat in cadrul Axei 4, a facut posibile toate activitatile ulte-
rioare.

V4 FARNET Studiu de proiect #001-ES03-RO - Diversificarea culesului de scoici comestibile




Perspective de viitor

Acest proiect care a contribuit la promovarea calitatilor si utiliza-
rilor potentiale ale scoicilor comestibile este primul pas dintr-un
plan mai ambitios. Asociatia planuieste acum sa genereze mai
multa valoare din produsele lor prin vanzarea direct de la centrul
lor, precum si prin infiintarea unui mic restaurant unde oamenii
pot servi scoici.

Ei au, de asemenea, planuri de a dezvolta pachete turistice
impreund cu o companie turistica locala vizand sa conduca
grupuri in tururi ghidate ale golfului unde culeg scoici comesti-
bile, pentru a explica modul in care lucreaza. Trebuie remarcat
faptul ca aceste activitati au loc in paralel cu un proiect prezentat
de catre primarie de amenajare a terenului din jur, creand o zona
de picnic cu vedere la golf, unde culegatorii de moluste pot fi
observati la locul de munca.

Si, In sfarsit, asociatia a initiat activitati de fabricare de cosuri
impreund cu o asociatie locala pentru persoanele cu handicap.
Acestea testeaza cursurile de fabricare a cosurilor pentru persoa-
nele cu handicap, planuind ca aceastd asociatie sa creeze o socie-
tate non-profit in care membrii sai sa fabrice cosuri pentru scoicile
locale.

Avand in vedere ca investitiile principale au fost facute si ca a fost asigurat deja un numar de clienti regulati, cule-
gatorii de moluste isi pot permite acum sa promoveze in continuare produsul lor prin sesiuni de degustare si alte
activitati similare, in scopul de a-si creste vanzarile directe. Mai mult decat atat, acest lucru le-a dat increderea de a
intreprinde planuri mai ambitioase, demonstrand in acelasi timp valoarea continudrii investitiilor de-a lungul
lantului alimentar si in activitati paralele.

Transferabilitate

Acest tip de proiect ar putea fi transferat la toate tipurile de orga-
nizatii de producdtori mici — in special cele cu un produs de inalta
calitate si cu un potential bun de distributie in teritoriu. Asociatia
afostdejainvitatd in alte zone FLAG si de catre asociatii de pescuit
pentru a-si prezenta proiectul.
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Costuri si finantare

Diferite tipuri de echipamente (pentru

centru, transportul produselor etc.) 20457,76 18411,99
Informatii si materiale promotionale 6218,64 5596,77
Cursul de fabricare a cosurilor 2084,00 1875,60
Diseminare 3100,00 2790,00
TVA: 5449,75 0,0
Total 37310,15 28674,36

Fiind un proiect de sensibilizare care contribuie, de asemenea, la profesionalizarea unei asociatii non-profit, acest
proiect a primit o contributie publica totala de 90% (28 674,36 EUR). Din acest total, 61% a fost furnizat de Axa 4 a
FEP, 19,5% din cofinantare nationala si 19,5% din cofinantare regionala (cu exceptia TVA-ului, pe care asociatia I-a
platit, dar pe care il poate recupera). Contributia privata totala de 10% a fost furnizata de Asociatia culegatorilor de
moluste din Anllons.

Informatii despre proiect

Detalii despre FLAG

Costa da Morte, Galicia, Spania.
gac3@accioncosteira.es

Tel: +34 626 104 619
http://www.accioncosteira.es/? g=gl/node/128
Fisa tehnica FLAG

Editor: Comisia Europeana, Directia Generald Afaceri Maritime si Pescuit, Directorul general.

Clauza de neresponsabilitate: Directia Generald Afaceri Maritime si Pescuit este responsabild pentru elaborarea generald a acestui document, dar nu este
responsabild pentru continutul ei si nici nu garanteazd acuratetea datelor.
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